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Обозначения:  - теоретическое обучение У  - учебная практика (рассредоточенная)

:  - промежуточная аттестация Х  - производственная практика

К  - каникулы П  - преддипломная практика
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2.Сводные данные по бюджету времени (в неделях)

Курсы
Обучение 

по дисциплинам и 
междисциплинарным курсам

1 16.0

Всегопо профилю 
специальности

43

5211

10 52

2

2

17.0 29.0

3

3

232.0

Учебная 
практика

52112

Промежуточная 
аттестацияпреддипломная

Производственная практика
Каникулы

Государственная 
итоговая 

аттестация

39.023.0

6

5

2 16.0 4

4 11.0 6.0 17.0

3 16.0 20.0

Всего 117

График учебного процесса

М
ес

27
 - 

3

29
 - 

5

Сентябрь Ноябрь

19934

Декабрь

2-
7

ИюльМайЯнварь

26
 - 

1

Февраль Июнь

27
 -2

Август

23
 - 

1

Март

30
 - 

5

Апрель
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м
./
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м
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м
./

7 
се

м
./

8 
се

м
./

О.00 Общеобразовательный цикл 9 4 2081 677 1404 881 523 0 0 48 24 576 828 0 0 0 0 0 0
ОУД. 00 Общеобразовательные учебные 

дисциплины
8 4 2027 659 1368 845 523 0 0 48 24 540 828 0 0 0 0 0 0

БУД базовые учебный дисциплины 6 1 1251 411 840 537 303
ОУД.01 Русский язык Э 63 21 42 42 8 6 42
ОУД.02 Литература  -,ДЗ 175 58 117 117 4 33 84
ОУД.03 Иностранный язык  -,Э 177 59 118 118 12 6 48 70
ОУД.04 История -,ДЗ 207 69 138 138 4 36 102
ОУД.05 Физическая культура -,ДЗ 170 53 117 2 115 47 70
ОУД.06 Основы безопасности жизнедеятельности -,ДЗ 102 32 70 47 23 70
ОУД.07 Естествознание -,ДЗ 303 101 202 159 43 10 72 130
ОУД.08 Астрономия -,ДЗ 54 18 36 32 4 36

ПУД профильные учебные дисциплины 2 2 776 248 528 308 220
ОУД 09 Математика  -,Э 351 117 234 98 136 8 6 112 122
ОУД 10 Информатика  -,Э 117 39 78 33 45 6 38 40
ОУД.11 Экономика -,ДЗ 154 46 108 78 30 2 40 68
ОУД.12 Право -,ДЗ 154 46 108 99 9 72 36

Дисциплины по выбору 1 0 54 18 36 36 0 0 0 0 0 36 0 0 0 0 0 0 0
УД.01 / УД.02 Родной язык ДЗ,- 54 18 36 36 36

Промежуточная аттестация 72 72 48 24 36 36
Объем образовательной программы в 
академических часах  (в т.ч. вариативная 
часть)

26 7Э,
7Эм

2808 162 2646 1425 1189 32 1080 132 84 0 0 478 488 432 660 568 290

0ГСЭ.00 Общий гуманитарный и социально-
экономический цикл

5 0 534 18 516 152 364 0 0 40 0 0 0 152 72 50 158 58 26

ОГСЭ.01 Основы философии 0 64 4 60 54 6 2 0 0 0 60 0 0
ОГСЭ.02 История ,-,ДЗ 64 4 60 50 10 4 60 0 0 0 0 0
ОГСЭ.03 Иностранный язык в профессиональной 

деятельности
 -,-,-,-,-

,ДЗ
170 6 164 2 162 30 32 38 26 34 20 14

Учебная нагрузка обучающихся (час.)
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ой 
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3.План учебного процесса
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модулей, МДК, практик

Распределение учебной нагрузки по курсам
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Распределение учебной нагрузки по курсам
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ОГСЭ.04 Физическая культура З,З,З,З
,З,ДЗ

160 0 160 2 158 20 34 24 32 38 12

ОГСЭ.05 Психология общения -,ДЗ 32 0 32 20 12 0 0 0 32 0 0
ОГСЭ.06 Русский язык и культура речи -,ДЗ 44 4 40 24 16 4 40 0 0 0 0 0

ЕН.00 Математический и общий 
естественнонаучный цикл

2 0 196 16 180 140 40 0 0 6 0 0 0 68 76 0 0 0 36

ЕН.01 Химия ,-,-,-,ДЗ 156 12 144 108 36 4 68 76 0 0 0 0
ЕН.02 Экологические основы природопользования ,-,-,-,-,-

,-,-,ДЗ
40 4 36 32 4 2 0 0 0 0 0 36

ОП.00 Общепрофессиональный цикл 9 0 648 44 604 361 243 0 0 30 0 0 0 32 200 184 152 68 0
ОП.01 Микробиология, физиология, санитария и 

гигиена
-,ДЗ 70 6 64 33 31 6 64

ОП.02 Организация хранения и контроль запасов 
сырья

-,ДЗ 102 6 96 62 34 4 40 56

ОП.03 Техническое оснащение организаций питания ДЗ 70 6 64 37 27 4 64

ОП.04 Организация обслуживания ДЗ 74 10 64 30 34 4 28 36



512 544 512 640 352 192

16 23 16 17 16 20 11 6

1 
се

м
./

2 
се

м
./

3 
се

м
./

4 
се

м
./

5 
се

м
./

6 
се

м
./

7 
се

м
./

8 
се

м
./
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Распределение учебной нагрузки по курсам
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ОП.05 Основы экономики, менеджмента и 
маркетинга

 -,-,ДЗ 96 8 88 50 38 6 32 56

ОП.06 Правовые основы профессиональной 
деятельности

 -,-,-,-,-
,ДЗ

34 2 32 28 4 2 32

ОП.07 Охрана труда  -,-,-,ДЗ 32 0 32 22 10 0 32
ОП.08 Информационные технологии в 

профессиональной деятельности
ДЗ 102 6 96 53 43 4 96

ОП.09 Безопасность жизнедеятельности  -,-,ДЗ 68 0 68 46 22 0 68
ПМ.00 Профессиональный цикл 10 7Э,

7Эм
1430 84 1346 772 542 32 1080 56 84 226 140 198 350 442 228

ПМ.01

Организация и ведение процессов 
приготовления и подготовки к реализации 
полуфабрикатов для блюд, кулинарных 
изделий сложного ассортимента

2 1Э,1Э
м

144 10 134 94 40 144 4 12 134 0 0 0 0 0

МДК.01.01

Организация процессов приготовления и 
подготовки к реализации полуфабрикатов 
для блюд, кулинарных изделий сложного 
ассортимента

ДЗ 52 4 48 30 18 48

МДК 01.02.
Процессы приготовления и подготовки к 
реализации полуфабрикатов для блюд, 
кулинарных изделий сложного ассортимента

,-,-,Э 92 6 86 64 22 4 6 86

УП 01 72 72 36 36

ПП01
72 72 72

ПМ.02

Организация и ведение процессов 
приготовления, оформления и подготовки 
к реализации горячих блюд, кулинарных 
изделий, закусок сложного ассортимента с 
учетом потребностей различных 
категорий потребителей, видов и форм 
обслуживания

2 1Э,1Э
м

258 16 242 132 94 16 216 14 12 124 118

ДЗ(К)
Практика по организации и ведению 
процессов приготовления и подготовки к 
реализации полуфабрикатов для блюд, 
кулинарных изделий сложного ассортимента
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МДК 02.01.

Организация процессов приготовления, 
подготовки к реализации горячих блюд, 
кулинарных изделий, закусок сложного 
ассортимента

ДЗ 54 4 50 32 18 50

МДК 02.02.
Процессы приготовления, подготовки к 
реализации горячих блюд, кулинарных 
изделий, закусок сложного ассортимента

Э 204 12 192 100 76 16 14 6 74 118

УП 02
72 72 72

ПП02

144 144 144

ПМ 03

Организация и ведение процессов 
приготовления, оформления и подготовки 
к реализации холодных блюд, кулинарных 
изделий, закусок сложного ассортимента с 
учетом потребностей различных 
категорий потребителей, видов и форм 
обслуживания

2ДЗ

1Э+1Э
м

236 6 230 140 90 144 6 12 230

МДК03.01.

Организация процессов приготовления, 
подготовки к реализации холодных блюд, 
кулинарных изделий, закусок сложного 
ассортимента

 -,-,ДЗ 84 2 82 50 32 2 82

МДК.03.02
Процессы приготовления,  подготовки к 
реализации холодных блюд, кулинарных 
изделий, закусок сложного ассортимента

,-,-,Э 152 4 148 90 58 4 6 148

УП.03
36 36 36

ПП.03
108 108 108

ДЗ(К)

 -,-,-,-
,ДЗ(К)

Практика по организации и ведению 
процессов приготовления, оформления и 
подготовки к реализации горячих блюд, 
кулинарных изделий, закусок сложного 
ассортимента с учетом потребностей 
различных категорий потребителей, видов и 
форм обслуживания

Практика по организации и ведению 
процессов приготовления, оформления и 
подготовки к реализации холодных блюд, 
кулинарных изделий, закусок сложного 
ассортимента с учетом потребностей 
различных категорий потребителей, видов и 
форм обслуживания
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ПМ 04

Организация и ведение процессов 
приготовления, оформления и подготовки 
к реализации холодных и горячих 
десертов, напитков сложного 
ассортимента с учетом потребностей 
различных категорий потребителей, видов 
и форм обслуживания

1 1Э,1Э
м

212 14 198 116 82 108 10 12 50 148

МДК 04.01
Организация процессов приготовления, 
подготовки к реализациихолодных и горячих 
десертов

56 6 50 40 10 2 50

МДК04.02.

Технология процессов приготовления, 
оформления и подготовки к реализации 
холодных и горячих десертов, напитков 
сложного ассортимента с учетом 
потребностей различных категорий 
потребителей, видов и форм обслуживания

156 8 148 76 72 8 6 148

УП 04

36 36 36

ПП04 72 72 72

ПМ05

Организация и ведение процессов 
приготовления, оформления и подготовки 
к реализации хлебобулочных, мучных 
кондитерских изделий сложного 
ассортимента с учетом потребностей 
различных категорий потребителей, видов 
и форм обслуживания

2 Эм 226 10 216 144 72 180 8 6 132 84

 -,-,-,-
,ДЗ(К)

Практика по организации процессов 
приготовления, оформления и подготовки к 
реализации холодных и горячих десертов, 
напитков сложного ассортимента с учетом 
потребностей различных категорий 
потребителей, видов и форм обслуживания

 -,-,-,-
,Эк)
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МДК.05.01

Организация процессов приготовления,  
подготовки к реализации хлебобулочных, 
мучных кондитерских изделий сложного 
ассортимента

56 0 56 44 12 56

МДК05.02.

Процессы приготовления, подготовки к 
реализации хлебобулочных, мучных 
кондитерских изделий сложного 
ассортимента

170 10 160 100 60 8 76 84

УП.05
72 72 36 36

ПП.05
108 108 108

ПМ.06 Организация и контроль текущей 
деятельности подчиненного персонала

1 1Э,Эм 100 4 96 38 42 16 108 6 12 96

МДК 06.01 Оперативное управление текущей 
деятельностью подчиненного персонала Э 100 4 96 38 42 16 6 6 96

УП.06
ПП.06 108 108 108

ПМ.07 Выполнение работ по профессии12901 
Кондитер

1Э,Эпм, 
 1КВ

254 24 230 108 122 180 8 18 32 198

МДК07.01 Технология работ по профессии12901 
Кондитер Э 254 24 230 108 122 8 6 32 198

УП 07 72 72 72
ПП.07 108 108 108

Практика по выполнению работ по 
профессии 12901 Кондитер

 -,-,-,-,-
,ДЗ

 -,-,-,-
,ДЗ(К)

ДЗ(К)

Практика по организации и контролю за 
персоналом

Практика по организациии ведению 
процессов приготовления, оформления и 
подготовки к реализации хлебобулочных, 
мучных кондитерских изделий сложного 
ассортимента с учетом потребностей 
различных категорий потребителей, видов и 
форм обслуживания

6(кв)Экв
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Распределение учебной нагрузки по курсам
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ПДП Преддипломная практика ДЗ 144 144 144 144
Промежуточная аттестация 216 216 132 84 36 36 36 36 36 36

ГИА.00 Государственная итоговая аттестация 216 216 216
Самостоятельная работа 162 30 38 26 22 18 28
ВСЕГО 35 7Э,

7Эм
4464 162 2646 1425 1189 32 1224 132 84 576 828 576 540 576 720 360 540

Общий объем образовательной 
программы 

11Э, 
7Эм

6617 839 5778 180 108

576 828 540 504 540 612 324 288
36 108 36 72 36 72

216 180 216 108
144

1 3 1 3 1 4 1 4
1 8 5 5 4 6 3 3

1 1Курсовых работ (проектов)

В
С

Е
ГО

 Учебной практики

Защита дипломной работы с 15.06 по 29.06 (2 нед.) Зачетов

Производственной практики

Дисциплин и МДК

Преддипломной практики1.1 Дипломная работа

Консультации на учебную группу всего 132 часа
Государственная итоговая аттестация

ЭкзаменовВыполнение дипломной работы с 18.05 по 14.06 (4 нед.)

1. Программа обучения по специальности
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